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Le Mois de la Cidrerie
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Cote de boeuf

Chuleta vaca Ilmpla Cidre ZAPIAIN

Sidra ZAPIAIN
750 ml. — Le litre: 3,19€
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Pas de cidre sans cote de boeuf!
Nous vous invitons a gotter nos meilleures viandes

pour célébrer le mois de la Cidrerie.
Profitez de nos meilleurs prix!
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Découvrez notre sélection de cidres naturels élaborés de maniére Descubre nuestra seleccion de sidras naturales elaboradas de forma
traditionnelle et issus d’un assemblage de diverses variétés de pommes tradicional a partir de diferentes variedades de manzanas vascas. Nuestras
basques. Aussi frais que gourmands, ils feront des merveilles a table ! Txotx ! sidras, tan frescas como deliciosas, seran las protagonistas de la mesa. iTxotx!

Cidre D.O. Cidre SAIZAR

BEREZIARTUA Sidra SAIZAR
Cidre BEREZIARTUA Sidra D.O. Cidre OLAIZOLA 750 ml. Cidre BELTZENIA
Sidra BEREZIARTUA BEREZIARTUA Sidra OLAIZOLA Le litre: 3,32€ Sidra BELTZENIA
750 ml. 750 ml. 750 ml. 750 ml.
Le litre: 3,80€ Le litre: 3,99€ Le litre: 3,99€ - Le litre: 3,99€

Jus de pomme PAGO \ w ' w
Zumo manzana PAGO >, o4
' ‘ ' - LUNITE

LUNITE LUNITE S € ; LUNITE Cidre LADRON DE MANZANAS
€ - o € 1D 49 - Sidra LADRON DE MANZANAS

2 99 Z€99 ‘I 6 x25ml. — Le Iitre’: 3,97€

Sidra Maturar

L’UNITE
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® : la Cidrerie
C’est le moment de sortir ses gants de cuisine et de se mettre
au fourneau ! Pour féter cette saison du cidre, nous vous

proposons de la morue ou du chorizo qui accompagneront _
Fromage de brebis

a merveille votre cote de boeuf et le cidre ! Absolument délicieux ! manchego villacenteno
portion GARCIA BAQUERO g

iEs hora de sacar las manoplas de horno y ponerse a cocinar! Para celebrar la temporada ' gi"f?sg,f %Z‘gﬁ,:-‘%xe” - A
de la sidra, te proponemos bacalao o chorizo para acompanar tu chuleton y la sidra. 150 grs. — Le kil

iAbsolutamente deliciosos!
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Fruit sec noix AITOR
Nueces AITOR
750 grs.

929,67

alor contractual. Salvo error tipografico.
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Queso Ossau Iraty
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Le Mois de la Cidrerie Le Mois de la Cidrerie

Du 30 janvier au 26 février 2024

Tirage au sort!

Lot produits Cidrerie T iI‘a ge alu SO I‘t '

2 cotes de baeuf de 1kg, des petits chorizos doux et piquants, 1 caisse de cidre, 1 fromage, des noix,
dela pdte de coing, tuiles et cigarettes russes Casa Eceiza, 2 boites de piments piquillos Zamarne.

Participez facilement : 5 0 B On s rep as

Q Likez cette publication.*

Q Taguez au moins un ami en commentaire ou plus pour plus de chance. Nous mettons en jeu S50 bons-repas pour
2 personnes a valoir dans tous nos restaurants !

% Suivez-nous sur Facebook peioventa et Instagram @venta.peio

* Participez sur Instagram et Facebook pour maximiser vos chances de gagner !

ie / Ofertas vdlidas hasta fin de stock. Fotos sin valor contractual. Salvo error tipografico.

Chaque client fidélisé réalisant un achat supérieur ou égal a 100€ dans
’ A P N

nos supermarchés aura une chance d’étre tire au sort pour remporter = 3
un des 50 repas cidrerie pour deux personnes misenjeu. J;! :

)

Les gagnants seront informeés lors de leur passage en caisse.

.~ PRODUCTOS

(B AITOR @

ffres-valables dans la limite des stocks disponibles. Photos non contractuelles. Sauf erreur de typographie / Ofertas vdlidas hasta fin de stock. Fotos sin valor contractual. Salvo error tipogréfico.

P E I o Pour réserver votre table, appelez-nous au :
ES. +34 948 625130 | FR. +3397210 40 20

Du30janvier au 18 février 2024 RESTAURANTS



Le Moisdela
Cidrerie Kup 81{25

MENU TRADITIONNEL MENU TXULETA
MENU TRADICIONAL MENU TXULETA
Omelette & la morue ou aux cépes Cassolette de chorizo au cidre
ou Friture variee . Cazuelita de chorizo
ou Cassolette de chorizo Omelette & la morue ou cépes
Tortilla de bacalao u hongos Tortilla de bacalao u hongos
o Fmtura.vanada . Morue aux poivrons
o Cazuelita de chorizo Bacalao con pimientos
Cote de boeuf, poivrons et frites
Faux filet de boeuf (2209), frites et piments Txuletén con pal‘?atas y pimientos
ou Cotelettes d’agneau grillées, frites Fromage de Brebis, pate de coing
) : : 4 : : i s ou Merlu a la plancha, salade Queso de oveia v membrillo
L'ambiance qui se dégage de qette mgrene B.asque't%"adltlonnelle est extraord’lnalre. Lomo bajo de ternera (220g), patatas y pimientos u vejay [
De grands tonneaux remplis de cidre frais et pétillant accompagnent le decor. o Chuletillas de cordero a la parrilla con patatas Cidre et vin a volonté
Un menu traditionnel qui saura ravir vos papilles, notamment grace aux omelettes de © Merluza a la plancha con ensalada Sidra y vino sin limite
morue fondantes ou encore aux délicieuses txuleta. Le jus de pomme fermenté séduira Fromage et pate de coing

ou Riz au lait

ou Gateau basque
Queso y membrillo
o Arroz con leche

Un monde de plaisirs, d’aromes et o Pastel vasco
saveurs qui favorise les rencontres et ’'amitié. Cidre et vin & volonts

votre palais chaque fois un peu plus.




Offres valables dans la limite des stocks disponibles. Photos non contractuelles. Sauf erreur de typographie / Ofertas vélidas hasta fin de stock. Fotos sin valor contractual. Salvo error tipografico.
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Bienvenue aux
restaurants

Ahora, tenemos el placer de presentarte nuestros restaurantes.
Encontrards ofertas variadas y diferentes conceptos de restauracion.
Nuestra prioridad es garantizar la calidad de todos nuestros productos, la profesionali
de nuestro servicio, asi como la innovacion de nuestra oferta.
Nuestro deseo es satisfacer el paladar mas exigente y ofrecerte una experiencia inolvi

4¢PEIO

RESTAURANTS

Menu

AMUSE-BOUCHE/
APERITIVO

Pintxo Txistorra

Pintxo de Txistorra

ENTREE / ENTRANTE

Salade de saumon fumé et crevette

Ensalada de salmén ahumado y langostino

Omelette a la morue
Tortilla bacalao

PREMIER / PRIMERO
Morue frite aux poivrons
Bacalao frito con pimientos

PLATS PRINCIPAUX
SEGUNDOS

Cote de boeuf frites

Txuleta de buey con patatas

Cotelettes d’agneau frites
Chuletillas de cordero con patatas

DESSERTS / POSTRES
Plateau de fromage et sa pate de coing
Plato de queso con membirillo

Sidra o vino / Cidre ou vin
Café / Café

Txeotx

SUGGESTIONS
DU CHEF

Salade de saumon fumé

et crevette

Ensalada de salmén ahumado
y langostino

Omelette a la morue
Tortilla bacalao

Morue frite aux poivrons
Bacalao frito con pimientos

Cote de boeuf frites
Txuleta de buey con patatas

Cotelettes d’agneau frites
Chuletillas de cordero con
patatas

Plateau de fromage et sa
pate de coing
Plato de queso con membrillo

& TVA incluse
IVA incluido

9,50¢

7,00¢

9,30¢

24,60€

10,90¢

7,50¢

Offres valables dans la limite des stocks disponibles. Photos non contractuelles. Sauf erreur de typographie / Ofertas vélidas hasta fin de stock. Fotos sin valor contractual. Salvo error tipografico.







