
2 0 2 4
CABARET



40€

Coupe de bulle et bonbon de foie gras

Assiette d'asperges

Darne de merlu, sauce vin blanc

Suprême de canard au porto, crémeux de 

pommes de terre aux champignons

Tiramisu italien, crème anglaise à la vanille Tiramisu italien, crème anglaise à la vanille 

Vins de Navarre, cava et café compris

Menule



CALE N D RI E R  D ES  CABARETS

CARLOS & ANNIE CORDY 

SAINT VALENTIN
SAINT VALENTIN

SAINT VALENTIN

HOMMAGE FETE DES GD MERES

TWIST ROCK & ROLL

TWIST ROCK & ROLL

FERIA ANDALOUSE
FERIA ANDALOUSE

FERIA ANDALOUSE

FETE BASQUE

FETE BASQUE

FETE DES MERES - HOMMAGE
à france gall & michel berger

cabaret bresilien
de la fete des pères

EN ROUGE & BLANC
EN ROUGE & BLANC

LA CROISIERE S’AMUSE

LA CROISIERE S’AMUSE
LA CROISIERE S’AMUSE

EZPELETAN KANTUZ

EZPELETAN KANTUZ
EZPELETAN KANTUZ

MADE IN FRANCE

MADE IN FRANCE

FETE DE LA BIERE
FETE DE LA BIERE

FETE DE LA BIERE

PALOMBE - ARNEGUY

KANTA

KANTA

NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL
NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL
NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL
NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL
NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL

NOEL AVANT NOEL
NOEL AVANT NOEL



DU LUNDI 13 AU VENDREDI 24

MERCREDI 14, JEUDI 15 & SAMEDI 17 FÉVRIER 2024 



DU LUNDI 13 AU VENDREDI 24

Coupe de bulle & son amuse-bouche

Douceur de champignons

Pavé de merlu, sauce lait de coco

magret de canard sauce moutarde, 
crémeux de pommes de terre

panacotta à la fraise

Vins de Navarre, cava et café comprisVins de Navarre, cava et café compris

40€



Fêtǆ
SAMEDI 02 & DIMANCHE 03 MARS 2024 

Granǅ-mèreǖ
Hommagǆ à Carlȟ & Anniǆ CordǛ



Sangriǂ eǗ soǓ amusǆ-bouchǆ
VeloutǇ dǆ légumeǖ

Loȓinǆ à Ǒ’espagnolǆ
PavǇ dǆ rumsteacǐ, pommeǖ dǆ terrǆ 

sautéeǖ ǂ Ǒ’aiǑ
PaiǓ perdǘ briochǇ, carameǑ 

aǘ beurrǆ salǇ eǗ glacǆ vanillǆaǘ beurrǆ salǇ eǗ glacǆ vanillǆ
Vinǖ dǆ Navarrǆ, cavǂ eǗ cafǇ compriǖ

40€MenǘLǆ





Cocktail de cidre au jus de fraise
& son amuse-bouche

Marmite de légumes

Filet de dorade au piment d’espelee

Axoa de vea, ommes de terre sautées

Baba au rhu, coulis de fruits rouges

Vins de Navarre, cava et café comprisVins de Navarre, cava et café compris

Le
MENU

40€





Menule

Sangria & son amuse-bouche
Gaspacho andalou

Assiette de jambon de Salamanca
Paëlla aux fruits de mer

Tarte Santiago aux amandes
Vins de Navarre, cava et café compris

40€



palombe

JEUDI 7 NOVEMBRE 2024
ARNEGUY

JEUDI 16 & SAMEDI 18 MAI  2024

DÉJEUNER CHANTANT



palombe

JEUDI 7 NOVEMBRE 2024
ARNEGUY

VERRE DE GOXEDARI ET SON AMUSEّBOUCHE
PIPERADE BASQUAISE, JAMBON POÊLÉ

MERLU FAÇON KOXKERRA
CAZUELA D’AXOA DE VEAU, POMMES DE TERRE SAUTÉES

GÂTEAU BASQUE À LA CRÈME

MENU 40€



CABARET EN HOMMAGE À

FRANCE GALL & MICHEL BERGER

SAMEDI 25 & DIMANCHE 26 MAI 2024



MENU
LE

40€

Sangria rose au pamplemousse
& son amuse-bouche
Velouté de moules

Filet de louvine, sauce au vin blanc
Tranche de gigot d’agneau grillée,

crémeux de pommes de terre aux cèpes
Panacoƿa aux fraisesPanacoƿa aux fraises

Vins de Navarre, cava et café compris



JEUDI 16 & SAMEDI 18 JUILLET 2024

SAMEDI 15 & DIMANCHE 16 JUIN 2024

FÊTE DES PÈRES
SPÉCIAL BRAZIL



JEUDI 16 & SAMEDI 18 JUILLET 2024

Kir royal & son amuse-bouche

Bobo de camarao (soupe de crevettes)

Bacalhau com natas (morue à la crème)

Picanha grillée (rumsteack), gratin de pommes de terre

Pudim de coco (ýan de coco)

Vins de Navarre, cava et café compris

40€

MENU
LE

SPÉCIAL BRAZIL



 SAMEDI 6 & DIMANCHE 7 JUILLET 2024 



Sangria et son amuse-bouche 

 Assiette de jambon salamanca 

Pavé de morue cuisinée aux poivrons 

Axoa de veau, pommes de terre

Verrine de riz au lait à la vanille 

Vins de Navarre, cava et café compris

40€



S’amuse
CroisièreLA

s p e c t a c l e  c a b a r e t
JEUDI 19, SAMEDI 21 & DIMANCHE 22 SEPTEMBRE 2024



menu
Le

40€

Coupe de bulles & son amuse bouche

FEUILLETé AUX FRUITS DE MER

Filet de louvine à la plancha

Gigot d'agneau tranché ,
pomme purée aux échalotes

Tarte aux pommes et glace vanille

Vins de Navarre, cava et café comprisVins de Navarre, cava et café compris



Choeur d’hommes basques

JEUDI 03, SAMEDI 05 & DIMANCHE 06 OCTOBRE 2024



LE MENU 40€
Coupe de bulles et 
son bonbon de foie gras

Assortiment de charcuterie

Filet de dorade, sauce meunière

Pièce de bœuf sauce bordelaise

Clafoutis aux fruits de saison
et crème chantillyet crème chantilly

Vins de Navarre, cava et café compris



JEUDI 17 & SAMEDI 19
OCTOBRE 2024

MADE IN



S a n g r i a  e t  s o n  a m u s e  b o u c h e

S a l a d e  d e  c h è v r e  c h a u d  a u  m i e l

F i l e t  d e  d o r a d e  a u  p i m e n t  d ’ E s p e l e t t e

P a r m e n t i e r  d e  c a n a r d

T i r a m i s u ,  c r è m e  a n g l a i s e  à  l a  v a n i l l e

V i n s  d e  N a v a r r e ,  c a v a  e t  c a f é  c o m p r i s

MENU

40€





40€Le Menu
Dégustation de bière & amuse-bouche

Kartoffelsalat
(salade de  pommes de terre aux harengs)

Dos de cabillaud cuisiné aux poivrons

Jarret de porc & gratin de pommes de terre

Crumble aux pommes aromatisé à la bière

Vins de Navarre, cava et café comprisVins de Navarre, cava et café compris



la palombe

JEUDI 7 NOVEMBRE 2024
ARNEGUY



SANGRIA ET SON AMUSE BOUCHE

CRÈME DE POTIRON À L’HUILE D’ OLIVE

BRANDADE DE MORUE

SALMIS DE PALOMBE

GÂTEAU BASQUE À LA CERISE
 

40€le menu..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................



SANGRIA ET SON AMUSE BOUCHE

CRÈME DE POTIRON À L’HUILE D’ OLIVE

BRANDADE DE MORUE

SALMIS DE PALOMBE

GÂTEAU BASQUE À LA CERISE
 

40€le menu..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................

..................................................................................



40€

S A N G R I A  E T  S O N  B O N B O N  D E  F O I E - G R A S

F E U I L L E T É  A U X  F R U I T S  D E  M E R

L O U V I N E  À  L’ E S PA G N O L E

A XO A  D E  V E A U  P O M M E  D E  T E R R E

TA R T E  A U X  P O M M E S,  G L A C E  VA N I L L E  

V I N S  D E  N AVA R R E ,  C AVA  E T  C A F É  C O M P R I S  



DIMANCHE 01, 
MERCREDI 04, 
JEUDI 05,
SAMEDI 07,
DIMANCHE 08, 
MARDI 10, 
MERCREDI 11, 
JEUDI 12,JEUDI 12,
SAMEDI 14, 
DIMANCHE 15, 
MERCREDI 18, 
JEUDI 19 
DÉCEMBRE 2024

Noël Noël
avant



40€

Coupe de bulle et bonbon de foie gras

Assiette d'asperges

Darne de merlu, sauce vin blanc

Suprême de canard au porto, crémeux de 

pommes de terre aux champignons

Tiramisu italien, crème anglaise à la vanille Tiramisu italien, crème anglaise à la vanille 

Vins de Navarre, cava et café compris

Menule


